AKREDITOVANA LABORATOR BS

Moderni laboratof spole¢nosti BS vinaiské potieby s.r.0. nabizi své sluzby zakaznikim od
roku 2009. Provadime jak zakladni analytické rozbory, tak i specialni testy vina a mostu.

Od ledna 2012 je Zadatel o zatfidéni vina dle vinafského zakona 321/2004 Sb v aktualnim
znéni, § 26, odst. 4, pism. b) povinen zajistit rozbor vina v akreditované laboratofi akredito-
vanymi metodami stanovenymi pro rozbory vina pravnimi predpisy. Vysledky téchto rozboru
jsou prikladany k Zadosti o zatfidéni. V lednu 2012 bylo udéleno nasi laboratofi osvédceni
o akreditaci, diky které mizeme provadét rozbory pro SZPI za G¢elem hodnoceni a zatfidéni
vin.

ZAKLADNI TESTY

Zakladni analytické rozbory velkobilovické laboratofe tvofi testy na alkohol, pH, titrovatelné
kyseliny, tékavé kyseliny, oxid sificity volny a veskery, cukr (glukdza + frukt6za + sacharéza),
extrakty a relativni hustotu. Moderni vybaveni umoZnuje provadeét i rozbory na organické
kyseliny, obsah dusiku s naslednym doporucenim spravné vyzivy, testy bilkovinné a krysta-
lické stability. Rozbory mohou v konec¢ném dusledku usetfit znacné prostredky.

DOPORUCENE ROZBORY

e P¥i kvaseni vina - rozbor na obsah cukru, potencialni alkohol, pH a test na stanoveni
obsahu dusiku s naslednym doporuc¢enim spravné vyzivy

e Po ukonceni fermentace - kontrola obsahu oxidu sifi¢itého, testy na organické kyseliny
(pfedevsim kyselinu jable¢nou a mléénou u ¢ervenych vin).

¢ Pred lahvovanim - testy bilkovinné a krystalické stability, kontrola obsahu oxidu sificité-

ho BS vinarskeé potreby
SPECIALNi ROZBORY

Laboratof nabizi k béznym rozbordm také zakladni rozbor pldy, listll a testy na pancovani
vina (obsah vody ¢i glycerolu ve viné).
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POPIS SADY

Analyticka sada slouzi pro rychlé provozni stanoveni obsahu veSkerych titrovatelnych
kyselin a obsahu asimilovatelného dusiku. Obsahuje 200 ml roztoku A (modry roztok),
100 ml roztoku B (bezbarvy roztok), titracni barnku, odmérnou stfikacku 10 ml a dvé
odmérné stfikacky 5 ml.

STANOVENi OBSAHU VESKERYCH TITROVATELNYCH KYSELIN

Upozornéni: méfeni doporucujeme provadét na dennim svétle z divodu autenticity
barevnych zmén smeési.

Do titracéni banky umistime pomoci stiikacky (o objemu 10 ml) 10 ml rozborované-
ho mostu. K nému pfikapavame pomoci stiikacky (o objemu 5 ml) roztok A do trvale
khaki - “bréalové” zeleného zbarveni. Po barevné zméné se odecte ze stupnice strikacky
spotfeba roztoku A. Pokud nestaci cely objem stfikacky (5 ml) je nutné ji naplnit znovu
roztokem A a jednotlivé spotreby secist.

Vypocet obsahu kyselin (g/1)

X1=0,75*V1 V1 = prvni spotfeba roztoku A

Priklad: pri spotfebé 7 ml roztoku A byl obsah kyselin spocten na 5,25 g/I.

0 ¢em vypovida hodnota titrovatelnych kyselin?

Mnozstvi titrovatelnych kyselin patfi k nejCastéjSim ukazatelim kvality hrozn(l. Diky
Siroké rozmanitosti odrid révy vinné je obtizné urcit idealni mnozstvi veSkerych titrova-
telnych kyselin. Vliv na mnoZstvi maji také padni podminky vinice, jeji vyziva a v nepo-
sledni fadé pocasi daného ro¢niku.

Minimalni obsah titrovatelnych kyselin v mostu je 6 g/I, toto mnoZstvi je pfedpokladem
dobrého prabéhu kvaseni. Optimalni pak 7 - 8 g/I (odvislé od odrlidy, typu vina a zamé-

ru vinare).

V pfipadé jakychkoli dotaz(i se nevahejte obratit na nase zastupce ¢i laboratofr.

STANOVENI OBSAHU ASIMILOVATELNEHO DUSIKU (YAN)

Upozornéni: méfeni doporucujeme provadét na dennim svétle z dlvodu autenticity
barevnych zmén smési.

K takto pripravené zelené smési neprodlené pridame pomoci druhé strikacky (o objemu
5 ml) 5 ml roztoku B. Smés se odbarvila na Zluty odstin. Nasledné byl opatrné pridavan
pomoci stfikacky po kapkach opét roztok A, znovu do trvale khaki - “bréalové” zeleného
zbarveni (nejlépe do stejného odstinu jako pfi stanoveni kyselin). Po barevné zméné se
ze stupnice stfikacky odecte spotfebovany objem roztoku A. Pozor tato spotfeba muize

byt dosti nizka a je potfeba byt pfi titraci velmi opatrny!
Vypocet obsahu asimilovatelného dusiku (mg/1)

X2=140*(V2-1) V2 = druha spotreba roztoku A

Pfiklad: pfi druhé spotfebé 1,8 ml roztoku A byl vypoc&itan YAN (obsah asimil. dusiku)
112 mg/I.

Po spotrebovani nékterého roztoku z Vasi soupravy, Zadejte v nasi prodejné pouze
nahradni baleni pfisluSného roztoku.

0 ¢em vypovida hodnota YAN?

lického ,yeast assimilable nitrogen“). Za minimalni hodnotu YAN pro bezproblémové
kvaSeni se povazuje mnozsvti 150 mg/I.

ku Nutriferm Arom nebo Nutriferm Energy v davce 20 - 30 g/hl spolu s kvasinkami na
pocatku fermentace. DalSi mozZnou fazi pro pridani dusikaté vyzivy je 1/3 fermentace,
kdy doporucejeme pripravek Nutriferm Advance v davce 20 - 30 g/hl.

Doporuceny obsah YAN dle vyzralosti hrozn(:

20 °NM - 200 mg/|
22 °NM - 250 mg/|
25 °NM - 300 mg/|
37 °NM - 350 mg/I

ZPUSOB LIKVIDACE NEFUNKCNIHO VYROBKU A OBALU:

Vyrobek na konci své Zivotnosti je nutno predat specializovanym organizacim, které
se zabyvaji separovanim pouzitych material(, pfipadné jejich recyklaci a nepouzitelné
vyrobky tak ekologicky zlikvidovat v souladu se Zakonem o odpadech. VSechny pou-
Zité materialy jsou recyklovatelné. Obal pfipadné zbytky obsahu roztoku B odevzdejte
ve sbérné nebezpecného odpadu.



